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Denominazione | Trasimeno DOC
Vitigni | 40% Sangiovese, 30% Canaiolo, 30% Gamay del Trasimeno
Annata | 2019

Zona di Produzione | Castiglione del Lago, Perugia
Terreno | Limo argillo-sabbioso
Altitudine | 300 mt s.l.m
Eta media della vite | 25 anni
Densita (Ceppi/ha) | 3740
Resa (q.li/ha) | 58
Certificazioni | Biologico Bioagricert
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Vinificazione | Le uve vengono raccolte manualmente in cassette e portate in
cantina dove la diraspapigiatrice ne produce un mosto. A
macerazione e fermentazione avvenuta, le bucce delle uve
subiscono una pigiatura soffice tramite pressa meccanica

Caluna

TRASIMENO ROSSO
denominazione di origine controllata
vino biologico

PODERE MARELLA

Tel. +39 075 9659028

Fermentazione e Macerazione
Malolattica

Affinamento

Lieviti

Enologi

Agronomo

Alcool svolto

Residuo zuccherino (gr/1)
Acidita (gr/l)

Ph

SO2 totale (mg/1)

Numero di bottigle
Bottiglia
Tappo

Note di Degustazione

Colore
Profumo

Gusto

Abbinamenti gastronomici
Temperatura di servizio

PODERE MARELLA

8-10 giorni in acciaio a 20-27 °C

Si

24 mesi in acciaio e minimo 3 mesi in bottiglia
Lieviti biologici francesi certificati

Jean Natoli e Guido Beltrami

Gwenael Thomas

13,5% vol
<1

3,46 H2S04
3,5

71

2450
Bordolese
Sughero DIAM

Rosso rubino intenso
Ricco ed elegante. Il frutto € intenso al naso ed
accompagnato da una freschezza pepata

Al palato risulta morbido, piacevole e ben bilanciato.

Carni e formaggi, primi piatti, pasta
14-16° C

info@poderemarella.com

Cell +39 366 317 2990 www.poderemarella.com

Localita Ferretto 32
06061 Castiglione del Lago (PG) Italy



